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Seleccion VINOS La Quarantamaula

JOVEN.

Vino de entrada notable en Utiel-Requena
Uva: Tempranillo y

boca. Equilibrado en los
sabores dulces y acidos.
Ligeramente ardiente, de
amargos equilibrados.
Pleno. Recuerda
ampliamente las notas de la
fase olfativa.Es un vino
armonioso donde la pujanza
de aromas se realza en
boca y postgusto. De
persistencia media-alta. En
cuanto al maridaje, es muy
apto para quesos,
embutidos, paellas y
comidas fuertes.

bobal.
Vino: Tinto
Alcohol: 13%
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RESERVA.
Un vino armonioso D.O. Utiel-Requena
donde Uva: Tempranillo y
la pujanza de aromas ~ bobal.

Vino: Tinto

se realza en boca y
postgusto.

De persistencia
media-alta, es muy
adecuado apara asados,
carnes rojas, comidas
fuertes

y picantes.

Alcohol: 14%
Crianza:fermentado
en barrica 18 meses

ROBLE 4 MESES. BOBAL

Aspecto: Color rojo picota de capa alta
con ribete violaceo, limpio ybrillante,
muy graso, buena adherencia.

Aroma: a copa parada resaltan los
aromas frutales con reucerdos a fresén
ciruela madura y grosella de una
manera intensa, con mas suavidad
aparece la vainilla. Agitando la copa
resaltan poderosamente los aromas de
grosella y frmabuesas mezclados con
toques tostados de incienso y regaliz
propios del buen roble francés,
integrando perfectamente con el vino.
Sabor: en boca da una frescura inusual
para ser un vino de guarda, mantiene

D.O. Utiel-Requena
Alcohol: 13.5%
Uva: Bobal.

Vino: Tinto

Crianza:fermentado
en barrica 4 meses

ROBLE. PESQUERA DE DUERO

Bodega familiar
ubicada en
Pesquera de Duero,
que cuenta con sus
propios vifedos
situados en dicho
término. Analiza
junto con los

7 enologos cada
entrada de uvas
seleccionadas
desde la vifa,
realizando una
vendimia manual.

Pesquera de Duero
Alcohol: 13%

Uva: Tempranillo.
Vino: Tinto

Crianza en Barrica: 6
meses

S .~

HABIA SI0O UNA NIA MUY, MUY MALL
“TODA LA CULPA ES DEL VINO", ECADNG,
TIENTRAS SUS TACONES RESONABAN EN EL
CALLEJGN DESIERTO, AGELERG L PASH,
INQUEETA POR INSTINTO. TAL VEZ UN S1SE0
PROVEMENTE OE LAS SOMBRAS.
TALVEZ UN ROSTRO, GAMBIANTE Y DIFUSD;
UN MOVINIENTO APENAS. QUISO GIRARSE.
PERD ERA YA DENASIALO TARLE.

una buena acidez, que combinada con "
la carnosidad hace de este vino un trago
apetecible con un final suave pero
persistente y equilibrado de gran
personalidad.
BLANCO SAUVIGNON BLANC - MACABEO MALVASIA - MOSCATEL

{ ) Vino con acidez  D.O. Utiel-Requena Elaborejdo apartirde uvas  p o, valencia
pronunciada Alcohol: 12,5% malvasia recogidas a Alcohol: 11,5%
aunque lleva: Sl?nuvigr;on nllano cuanldo eStast Uva: 85% Mavasia -
totalmente V-an(-;, acapeo. ?C&nzan el momentio 15% Moscatel_
integrada ino: Blanco optimo de madurez, o

SV b Vino: Blanco

aromatico uscando una buena

recordando las
frutas tropicales y
los herbaceos
tipicos de la
variedad como el
hinojo.

acidez y azucar
equilibrado. Tras una
maceracion a baja
temperatura tiene lugar la
fermentacion a
temperatura controlada
con levaduras
seleccionadas en
depositos de acero
inoxidable.
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VERDEJO

GORGORITO

TEMPRANILLO ENVEJECIDO
DURANTE 5 MESES EN BARRICAS
DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES.

Alcohol: 14%

D.O. Ribera del Duero
Vino: Tinto

Uva: 100% Tempranillo
Crianza: 5 meses en barrica
de roble

DEL

: DUERO

CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN

DENOMINACION DE ORIGEN F
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N “VI—ZRDE[U 2018
RUEDA
B o L DENOMINACION DE (:R\nr\r 1
i D.O. RUEDA D.O. RUEDA
¥ Alcohol: 125% Alcohol: 12,5%
— Uva: 100% Verdejo Uva: 100% Verdejo
| === Vino: Blanco Vino: Blanco
- \
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CRIANZA
RIOJA
Alcohol: 14%
D.O. Rioja
Vino: Tinto

Uva: 100% Tempranillo
Crianza: 12 meses en
barrica de roble
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VINOS VALENCIANOS

Uva: Verdejo - viura
Vino: Rosado
Alcohol: 12%

D.O. Utiel-Requena
Uva: Bobal

Vino: Blanco

D.O. Utiel-Requena
Alcohol: 12°

Uva: Macabeo - Verdejo

CERROGALLINA CERROGALLINA ULTRALIGERO
Alcohol: 14.5% Alcohol: 13.5% Vino de sed
D.O. Utiel-Requena D.O. Utiel-Requena Valencia
Uva:100% Bobal de Uva:100% Pinot Noir Varietal por ECCV
vifas viejas (90 anos) Vino: Tinto Uva: 70% Garnacha y 30%
Vino: Tinto Pinot Noir.
Vino: Tinto
Grado: 12% vol.
A\
ceRRogAlina D.O. UTIEL-REQUENA
PARRENO CATAMARAN DUQUE DE ARCAS ROBLE
S
Vino: Blanco Ysibon VINO: Tinto
Alcohol: 12% it ot B D.O. Utiel-Requena
D.O. Utiel-Requena (Berdesras

Alcohol: 13.5°
Uva: Tempranillo y
Cabernet Sauvignon.

D.O. UTIEL-REQUENA

Uvas:70% Sauvignon y
30% Viogner

Melic:

Uvas: 50%
Bobal,30% Cabernet
20% Merlot
Crianza: 9 meses

\

barrica roble Francés

Malc via:

Uvas: 70% Garnacha
Tintorera 30% Merlot

Maveras
do Vivir:

Uvas: 50% Bobal
50% Shiraz

Crianza: 14 meses en

barrica de roble
Francés

Vinos @00[6@‘1005

XTMO Cxtremo

Uvas: 50% Verdejo
50% Viogner
Crianza: 4 meses
sobre lias en barrica
de roble Francés

D.O.VALENCIA
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HENRI MARC 1
LLANOS DE MERSE vEmeow?sg: Syrah,
TITAGUAS Alcohol: 12% @ HENRI MARC 2
Alcohol: 12 % D.0. Valencia VARIEDADES: Meriot.
D.0. Valencia Uvas: 100% Merseguera HENRI MARC 3
Uvas: 100% Merseguera sﬁanw Barrica 2-3 meses P VARIEDADES: Malvasia.
Vino: Blanco ino: Blanco farnas Caja: 6 botelias
Caja: 12 botelias Caja: 6 botelas &
@ D.O.VALENCIA
| EMBAUCADOR CHARDONNAY EMBAUCADOR = MANA MARISQUERO
- Alcohol: 14% )
. D.0. Akcante ‘l Alcohol: 12%
S’gom?? Vino:Tinto 1 D.0. Aicante
Vin &m Cria_nzazd 6 m enm ar .‘ Vino: Blanco
: barricas de r ra = . .
00N g::a g'::m“m"“’ 100% Uva: Monastredl 100% ot Tog e Go%y
:-:8\ p Caja: 6 botelas _Caja: 6 botclas
-
] CATERINA GRAN MANAN FONDILLON GRAN RESERVA
\ Alcohol: 14§% Alcohol: 16%
3{:?6 ﬁgﬁo D.0. Alicante
Crianza: 12 meses en f}.‘f&fﬁ&z
Darrcas e robie Amencand Gran Maia Fondillén ha sido galardonado
y Francés con la medalla de Oro, en l0s premios

Uva: Monastrell 100%
Estuche: 6 bolclias

RUSTIC

Alcohol: 14.5%

D.0. Alicante

Vino:Tinto

Crianza: 6 meses

Uva: Cabernet Sauvignon 100%
Caja: 6 boclias

Cofradia del Vino Reino de la Monastrell
2017

Uva: Monastrell 100%
Estuche: 1 botella

TORRENT DEL MANA
SELECCION

Alcohol: 14%

D.0. Akcante

Vino: Tintode Crianza
Tradicional.

Ao de cosecha: 2014
Uva: Monastreldl 70% -
Cabemet Sauvignon 30%
Caja: 6 botellas

D.O. ALICANTE

Alcohol: 13%

D.O. Castellon
Vino: Blanco Joven
Uva: Chardonnay y
Macabeo

Botellas: 4000
Caja: 6 botellas

BARRANC DE L'INFERN

Alcohol: 14.5%

D.O. Castellén

Vino: Tinto

Crianza: 5 meses en barnica
de roble francés

Uva: 100% Merlot

Botellas: 12000

Caja: 6 botellas

D.O. CASTELLON




D.O. RIOJA

LAGRIMAS DE MARIA JOVEN

D.O.: Rioja

Uva: Tempranillo
Graduacion: 14%
Vino: Tinto

DIPLOMA

Lagrimas Do Mare Tevpranite 2016 g

feasgas Patracmio \
19k fysint \
DRONZE MEDAL
o1 . g i b i s
taternatisnal Wine Awards 2037
H

SANCHO GARCES CRIANZA
D.O.: Rioja %
Vino: Tinto

Variedades: Tempranillo
Graduacion: 14%
Crianza: 12 en barrica de

: roble americano y entre 6 y
“ ™10 meses en botella.

T.de consumo: 16°- 18°

&

SANCHO
GARCES

LAGRIMAS DE MARIA 6 MESES

D.O.: Rioja

Uva: Tempranillo
Crianza: Madurado en
bodega 6 meses.
Graduacion: 14%
Vino: Tinto

y
L eagriues ‘
v,

LAGRIMAS DEMARIA ROSADO

D.O. Rioja

Uva: 100%
Tempranillo
Graduacion: 13%
Vino: Rosado

LAGRIMAS DE MARIA CRIANZA

D.O.: Rioja

Vino: Tinto

Variedades: Tempranillo
Graduacion: 14%
Crianza: 12 en barrica de
roble americano y entre 6 y|
10 meses en botella.

imas ar za 2014
io
SILVER MEDAL »

LAGRIMAS DEMARIA BLANCO

L

D.O. Rioja

Uva: 90% Viura - 10%
Tempranillo blanco
Graduacion: 13%
Vino: Blanco

e

ENTRECOPAS JOVEN

D.O.: Rioja

Uva: Tempranillo
Graduacién: 13.5%
Vino: Tinto

ENTRECOPAS CRIANZA

D.O.: Rioja

Uva: Tempranillo
Graduacién: 13.5%
Vino: Tinto

SENORIO DE UNUELA
TEMPRANILLO

D.O.: Rioja

Uva: Tempranillo
Vino: Tinto
Graduacion: 14,5%

SEOR]O v+ URUELA




D.O. RIBERA DEL DUERO

EL ILUSIONISTA ROBLE EL ILUSIONISTA CRIANZA

D.O.: Riera del Duero
Vino: Tinto

Variedades: Tempranillo
Graduacion: 13,5%
Crianza: 5 en barrica de
roble americano y

D.O.: Riera del Duero
Vino: Tinto

Variedades: Tempranillo
Graduacion: 14%
Crianza: 14 en barrica de
roble americano y

frances. francés.
‘%;USI@NE%"' '
MENSAJE JOVEN MENSAJE ROBLE MENSAJE CRIANZA
Alcohol: 13,5%
D.O. Ribera del Duero
Alcohol: 13,5% Alcohol: 13,5% Vino: Tinto crianza 12
D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero meses barrica roble
Vino: Tinto Joven Vino: Tinto roble americano
Uva: 100% Tempranillo Uva: 100% Tempranillo Uva: 100% Tempranillo
Zona: Burgos Zona: Burgos Zona: Burgos
TERRAESTEBAN JOVEN TERRAESTEBAN ROBLE MAS CHULO QUE UN 8

Mas chule

que un

y (9-(:!]!(&,
[

| Alcohol: 14%
D.O. Ribera del Duero
Vino: Tinto

D.O. Ribera del Duero
Vino: Tinto
Uva: 100% Tinto Fino

D.O. Ribera del Duero
Vino: Tinto

~gl Uva: 100% Tinto Fino Tempranillo Uva: 100% Tempranillo
‘@l Tempranillo Crianza: 6 meses. Crianza: 4 meses en barrica
<@ Zona: Soria Zona: Soria

de roble




D.O. MANCHUELA

CORAZON LOCO TINTO JOVEN
Alcohol: 135% &
D.O. Manchuela

Vino: Tinto N
Uva: Tempranillo “iise

- Syrah

ive COMAZON LDCO TINTO 2012

oy BODOGA NIESTA S.L.

CORAZON LOCO BLANCO

XV CONCURSO
INTERNACIONAL
E o SO
. 0
AICOhOI' 12?5A) Bacchus de Oro
D.O. Manchuela
Vino: Blanco
Uva: Verdejo
- Sauvignon blanc

Corazén Loco Blanco 2016

Boitegar tuteatnn CL

S 2017

La Medalla de Oro

Corazén Loco Blanco 2016

.....................

CORAZON LOCO ROSADO

Alcohol: 12,5% Bacchus de

D.O. ,Manchuela "“:';':':m

Vino: Rosado —

Uva: 100% Bobal Ty @
@

CORAZON LOCO SELECCION

Alcohol: 15%
D.O. ManchuelaVino: Tinto pPremios:

SPUMANTI

v

1

UNDUS vini

e

CORAZON SPUMANTE BLANCO

Alcohol: 11,5%

D.O. Manchuela

Vino: Espumoso blanco
Uva: Macabeo, Verdejo y
Chardonnay

CORAZON SPUMANTE ROSADO

Alcohol: 11,5%

D.O. Manchuela

Vino: Espumoso Rosado
Uva: BOBAL

CORAZON SPUMANTE MOSCATO

Alcohol: 5,5%

D.O. Manchuela

Vino: Espumoso dulce

Uva: Moscatel de Alejandria

Crianza: 12 meses en Concours Mondial Bruxelles 2018 Oro

barrica de roble francés Commended International Wine Challenge )

Uva: Petit Verdot - Cabernet Sakura Japan Women’s Wine Award Oro I

Sa“"rzgnon -Tempranillo - concours Mondial Bruxelles 2017 Plata T
yra

INIESTA

: . ,
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Vinos Italianos ‘\ -

CHIANTI
CLASSICO

POGGIO FELICE

D.O. Chianti DOCG
Crianza: 6 meses en barrica
de roble francés

Uva: Sangiovese,
Canaioloy Canarino

CHIANTI IL FIASCO
D.O. chianti DOCG
Vino: Tinto

Uva: 80% Sangiovese,
10% Canaiolo 10%
Canarino

€ ~ CONCURSO ‘
CAVAS Y ESPUMOSOS

BABEL PROATA
Alcohol: 12% s
D.O.: Cava L, AP

Tipo: Brut

:i:r:::nza: 12 meses en % cavsamr @ vVin y anatura
Fermentacion : 22 Dias \\% “°°‘°‘D:fr"':'“W“

Uva: 100% Macabeo Q Yy oo
Botellas :12000 @

Mistelas

{::i Fi MISTELA CLASICA . VALENCIAN SUN

VARIEDADES

Moscatel de Alejandria
Maridaje:. Aperitivos, foie, patés,
quesos azules, chocolates
amargos y reposteria. Perfecto
para acabar una comida. Servir
muy frio a 7oC o con hielo..

» |
e Misida |
[vivereo]

- f VARIEDADES
Moscatel de Alejandria.




VERMUT

VARIEDADES
Malvasia.

ELABORACION
Elaboracion de vino blanco a partir
de uvas de malvasia procedentes
de las zonas mas soleadas de Turis.
Posterior maceracion de este vino con
alcohol y extractos de plantas
aromaticas. Finalmente
edulcoracion y correccion de la
acidez para obtener un equilibrio
interesante entre dulzor, acidez y
amargor.

. ], DIABOLO

‘ \4
w= =—— " Alcohol: 15%

Il Crianza: 7 meses en
barriles de roble viejo
Volumen: 70 cl.

VERMUT

\  VERMUT
20/

Y

VINOTECAS - EXPOSITORES DE BARRA

VINOTECAS PARA VINOS TINTOS Y BLANCOS

MODELO CV-40
Capacidad 40 botellas.
Dimensiones: Alto 81.5 X
ancho 52 X Prof. 57,20 cm.
Refrigeracion por
compresor. Temperatura
regulable 4°C - 16°C

Precio 424 € Sin cargo, por la compra de 12
cajas de vino La Quarantamaula.

| MODELO CV-60C
Capacidad 60 botellas.
Dimensiones: Alto 128 X
ancho

48 X Prof. 47 cm.
Refrigeracion por
compresor. Temperatura
regulable 4°C - 16°C.

Precio 532 € Sin cargo, por

la compra de 15 cajas de
vino La Quarantamaula.

MODELO PARA VINOS TINTOS

EXPOSITOR BARRA MODELO CV-7

Capacidad 6 botellas.
Dimensiones: h:33xa:55.5x P:26 cm.

Refrigeracion termoeléctrica.
Temperatura regulable 10°C - 18°C.

Precio 227 € Sin cargo, por la compra de
7 cajas de vino La Quarantamaula.

MODELO PARA VINOS BLANCOS

EXPOSITOR BARRA MODELO CV-6CA
Capacidad 6 botellas.

Dimensiones: h25Xa105 X P 20 cm.

Refrigeracion por compresor.
Temperatura regulable 5°C - 10°C.

Precio 295 € Sin cargo, por la compra de 9 cajas

de vino La Quarantamaula.

NOTA: No se incluye el vino La Quarantamaula Joven en estas ofertas




CERVEZAS

DORADA CLASICA

ESPECIAL ROJA SIN ALCOHOL

Estilo: Pilsen.

Alcohol: 4,7% Estilo: Pilsen.

Alcohol: 6,5% Alcohol: 0%

ESPECIAL EXTRA MADURACION

Estilo: Pilsen
Alcohol: 55%

(
TROPICAL TROPICAL LIMON
Estilo: Pilsen. Estilo: Radler.
Alcohol: 4,7% Alcohol: 2%
Tropical
1\




CERVEZAS ARTESANAS

Cajas 12 botellas de 33 cl.

De alta fermentacién

American Golden Ale

Graduacion: 5,5%

Estilo: Golden Ale
Amargor IBU: 19

Maltas: Pale Ale y Pilsen
LUupulos: Herkules, Perle,
Cascade y Summit
Color: Ambar Claro

American Pale Ale
Graduacion: 6,4%

Estilo: Ame. Pale Ale
Amargor lbu: 30

Maltas: Pale Ale y Pilsen
LUpulos: Cascade,
Magnum, Perle, Chinook,
Amarillo y Summit

Color: Ambar Oscuro

Belgian Dubbel

Graduacion: 7,5%
Estilo: Belgian Dubbel
Amargor iBU: 30
Maltas: Pale Ale,
Caraminich tipoly
Azlcar de caia
LUpulos: Magnum
Color: Marrén

WA
fitau

Cristalina y muy aromdatica. Ligera y facil de
beber, con un marcado aroma y sabor a fru-
tas tropicales, por los lUpulos americanos em-
pleados. En nariz se aprecian matices a man-
go y pomelo. En boca se demuestra que es
una cerveza muy refrescante. Una American
Blonde Ale muy ligera, amargor suave e inte-

grado y un color pdlido y dorado.
Maridagje: Al ser tan suave se puede maridar

con cualquier comida

Elaborada con 6 lUpulos diferentes, encontra-
ras una explosion de aromas y sabores.
Maridaje: Platos ligeros y refrescantes, como
una ensalada o un plato de verduras amar-
gas. Acompana perfectamente a una buena
hamburguesa o una parrillada de carne roja y
verduras. Combinala con un plato de embuti-
do y queso.

De estilo Abadia Belga, dulce y alcohdlica, con
cuerpo. Las maltas caramelizadas son las prota-
gonistas, aportando aromas a barrica y frutos
Secos.

Maridaje: para degustar con barbacoas, car-
nes estofadas o en general, carnes asadas.
Acompana muy bien a comidas acompana-
das de frutas o frutos secos. En postres hace
destacar el dulzor del chocolate.




ABADIA

ESPANOLA

BD S

ABADIA ABADIA
@@@ @@@ @
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Abadia Espanola, es una de las primeras cerveceras artesanales del pais, lanza nuevas recetas
con una imagen renovada, moderna y que evoca al origen del preciado liquido dmbar.

Cocinada con ingredientes naturales y
procedimientos tradicionales este ‘pan liquido’ se reinventa y actualiza.

‘ PALE ALE 7 MALTAS
Tipo fermentacion: Baja, Tipo fermentacion: Alta Tipo fermentacién: Alta,
Estilo: Rauchbier’ Estilo: Pale Ale Estilo: Brown Ale
Alcohol: 4,5% Alcohol: 5%, Alcohol: 5,5%,
Amargor Ibu: 25, Amargor lbu: 40, Amargor lbu: 45,
T° 6ptima de consumo: T° Optima de consumo: T° éplima de consumo:
Entre 4° y 8° Entre 6°y 10° Entre 6°y 10°

La nueva incorporacion a

AMERICAN IPA
Tipo fermentacion: Alta
Estilo: American IPA

nuestra familia es una version de
American Ipa una combinacion
perfecta de maltas la hacen una
cerveza intensa, sabrosa y muy

Alcohol: 5,6%,
Amargor lbu: 55

balanceada, color profundo con
tonos anaranjados y de cuerpo

robusto y lupulado. T° 6ptima de consumo:

Entre 6°y 10°

Con sus 55 ibus de amargor y
lupulos americanos le otorgan un
amargor y un exuberante aroma
frutal y perfecto para los

amantes del lapulo.




BEBIDAS ALTA GRADUACION

-
ORUJO LICOR DE CREMA
HIERBAS DE LICOR
CHOCOLATE 3 LIMONCELLO LICOR DE TARTA
Y CEREZAS | CAFE = DEALMENDRAS
PATXARAN

VODKA SPAGNOLO

Alcohol: 40%

Elaborado en : Santa Cruz de Tenerife

Volumen: 70 cl.

Spagnolo Vodka se obtiene del destilado de grano 100% espafiol de altisima
calidad. Destaca su color cristalino y la exquisita frescura en boca que hace
de él el mejor companero.

N AGUA DE GALERIA VOLCANICA
SPAGNOLD El agua es el 60% del contenido del vodka. Extraida de galeria volcanica es
VoA posteriormente tratada y filtrada, conservando todos los atributos del filtrado

natural a través de la porosidad de la roca volcanica.

N

SPAGNOLO

VODKA

RON SANTA CRUZ

- , SELECCION. Desarrollado, inspirado y testado especialmente para el
consumidor mas exigente, nace "seleccion” un ron aromatico con
recuerdos a madera y vainilla, y con una equilibrada percepcion de alcohol
en boca.

Es poco agresivo y combina estratégicamente con refresco.

Elaborado con materias primas 100% naturales y de primera calidad,
Seleccion es el "actor principal" del potafolio de Destilerias Santa Cruz.

CARAMEL. Santa Cruz Caramel es una idea innovadora que crea una
categoria inexistente en el mercado.

Combina Ron Santa Cruz Oro con suave Caramelo Toffee, un novedoso y
moderno licor de 20° cuyo exclusivo envase ha sido desarrollado en
aluminio.

Es perfecto para tomar solo, muy frio, y sin hielo.




GINEBRAS PREMIUM

MACARONESIAN WHITE GIN

a Macaronesian Gin es ante todo Ginebra, por eso destacan
los aromas y sabores de sus botanicos basicos. Se
caracteriza por ser muy fresca y humectante, alejandose de
las lineas de ginebras London Dry o secas.

Como sefa de identidad, su grado alcohélico los 40 grados
de destilado Premium de primera calidad hacen que resulte
mas agradable al paladar predominando sabores a botanicos
sin una excesiva sensacion alcohdlica lo que hace que el
equilibrio en la fusién sea sobresaliente.

- . | I
.

MEDALLA DE PLATA EXCELENTE EN EL WSC DE LONDRES.
Macaronesian Gin, ganadora de este prestigioso galardén.
Macaronesian White Gin, primera Ginebra canaria premiada en Londres, en el

International Wine & Sp"'lt Competition' ©0 0 0 00 S0 0 0 00 0 0 00 HE S BE0 000 B0 0 0 B0 6 000 8 00 S000

. MACARONESIAN ETERNAL SPRING

Inspirada en la Eterna Primavera Canaria nace Macaronesian Gin
Eternal Spring, suave, fresca y elegante, en paladar destaca la
armonia que genera el sabor de dulces fresas maduras con variedad
de esencias florales que se ensamblan con un exquisito destilado
extraido de finos granos de cereal.

La botella de ceramica mejora la calidad del producto, principalmente
por dos razones: Por una parte se trata de una presentacién especial
del producto, por lo que los fabricantes generalmente ofrecen en
este tipo de embalaje su mejor calidad. Por otro lado, propiedades
del envase tales como opacidad, conservacion éptima,
mantenimiento de la temperatura, etc. hacen que el producto
permanezca inalterable.

R S SABOR:Afrutada

LA QUARANTAMAULA CITRUS GIN

Gin Craft elaborada unicamente con ingredientes 100% naturales,
sin nigun tipo de aditivo, azucares anadidos o productos quimicos.
Destilada en alambiques discontinuos de cobre y elaborada en
pequefas partidas de menos de 1000 litros para un control mas
exhaustivo de las producciones.

\ Ingredientes: Endrina, nebrina, bayas, cereales, Jengibre, ajenjo,
cascara de limoén y cascara de naranja.

Preparacion: Maceracion en alcohol de grano con botanicos
naturales seleccionados y redestilacion en alambiques coffey de
doble columna.

Combina tu gin con ténica de notas citricas y un ligero twist de lima.
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UVADIS - Distribuidor Oficial

Vinos con Denominacién de Origen
Vinos exclusivos procedentes de vinas seleccionadas
Vinos procedentes de MicroVinas con mas de 94 puntos en Guia Penin y Parker
Cervezas Artesanas y cervezas Premium de toda Espafna

Ginebras y Orujos Premium
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